2025

COCTEL
Tablas de quesos y embutidos ibéricos
Chupitos de salmorejo
Tartar de atin con mayonesa de alcaparras y lima
Brocheta de pollo con salsa de soja y sésamo
Tosta de sardina ahumada con guacamole
Hojaldre de nuestra rusa con langostinos

Surtido de croquetas

Bebidas

Cervezas, Vermu, Refrescos, Zumos y Vino Fino

BARRACI DA MENU 1

52€ / PAX (TVA NO INCLUIDO)

Ensalada de aguacate con gambas y salmén a la vinagreta de alcaparras
Sorbete de limén

Solomillo de cerdo ibérico a la salsa de pasas moscatel

Postre a elegir:
*Semifrio de menta al cava con sorbete de mojito y crujiente de menta
*Semifrio de turrén
“Lingote de pistacho
*Cupula de chocolate

*Tramontana con cremoso de fresas Yy baﬁo de chocolate
*San Marcos con helado de nata y caramelo crujiente
*Tarta corazon con helado de dOS chocolates \

Bebida "

Refrescos, cerveza y agua, vino blanco Verdejo y tinto (Tiberio, Roble,
Ribera del Duero) \

Café e Infusiones [/
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MENU 2

55€ / PAX (IVANO TNCIUTDO)

Pimientos del piquillo relleno de espuma de cigalas
Sorbete de Limén al Cava

Rabo de toro en hojaldre, con salsa Burguer Bull

Postre a elegir:
*Semifrio de menta al cava con sorbete de mojito y crujiente de menta
*Semifrio de turrén
“Lingote de pistacho
*Cupula de chocolate
“Tramontana con cremoso de fresas y bafio de chocolate
*San Marcos con helado de nata y caramelo crujiente

*Tarta corazon con helado de dOS chocolates

Bebida
Refrescos, cerveza y agua, vino blanco Verdejo y tinto (Tiberio, Roble, Ribera del Duero)

Café e Infusiones

LA MENU 3

BARRACIDA

58€ / PAX (TVA NO INCLUIDO)

Dorada a la salsa de almejas.
Sopa de Melén con jamén.

Confit de Pato a la salsa de citricos

Postre a elegir:
*Semifrio de menta al cava con sorbete de mojito y crujiente de menta
*Semifrio de turrén
“Lingote de pistacho
*Cupula de chocolate

“Tramontana con cremoso de fresas y bafio de chocolate
Y
“San Marcos con helado de nata y caramelo crujiente

*Tarta corazon con helado de dOS chocolates

Bebida

Refrescos, cerveza y agua, Vino Blanco ( Sotoverde, Rueda Verdej

Bilbao y rioja)

Café e Infusiones




MENU 4

65€ / PAX (TVA NO INCLUIDO)

Crema de puerros 'y boletus

Brocheta de Rape y Langostinos

Presa Ibérica con salsa de pistachos

Postre a elegir:
*Semifrio de menta al cava con sorbete de mojito y crujiente de menta
*Semifrio de turrén
“Lingote de pistacho
*Cupula de chocolate
“Tramontana con cremoso de fresas y bafio de chocolate
*San Marcos con helado de nata y caramelo crujiente

*Tarta corazén con helado de dos chocolates

Bebida

Refrescos, cerveza y agua, Vino Blanco ( Sotoverde, Rueda Verdejo) y Vino Tinto (Ramén
Bilbao y rioja)

Café e Infusiones

MENU 5

70€ / PAX (IVA NO INCLUIDO)

Lubina al horno con salsa de carabineros.
Sorbete de mojito

Solomillo de Ternera a la salsa de setas

Postre a elegir:
*Semifrio de menta al cava con sorbete de mojito y crujiente de menta
*Semifrio de turrén
“Lingote de pistacho
*Cupula de chocolate
“Tramontana con cremoso de fresas y bafio de chocolate
“San Marcos con helado de nata y caramelo crujiente

*Tarta corazon con helado de dOS chocolates

Bebida
Refrescos, cerveza y agua, Vino Blanco ( Sotoverde, Rueda Verdejo) y Vino Tint

Bilbao y rioja)

Café e Infusiones




MENU VEGETARIANO

52€ / PAX (IVA NO INCLUIDO)

Revuelto de boletus y cebolletas tiernas
Sorbete o Salmorejo (variara en funcién del mend principal)

Lasaﬁa de Verduras gratinada al parmesano

Postre a elegir:
*Semifrio de menta al cava con sorbete de mojito y crujiente de menta
*Semifrio de turrén
“Lingote de pistacho
*Cupula de chocolate
“Tramontana con cremoso de fresas y bafio de chocolate
“San Marcos con helado de nata y caramelo crujiente

*Tarta corazon con helado cle CIOS chocolates

Bebida

Refrescos, Cervezas y Agua Mineral, Vino Blanco y Vino Tinto del ment principal

Café e Infusiones

MENU INFANTIL

LA 30€ / PAX (IVANO INCLUIDO)
BARRACIDA

Entremeses Variados
Segundo plato a elegir entre:
Escalope de cerdo o San Jacobo o Hamburguesa

(en tOClOS lOS casos acompaﬁados con patatas fritas)

Postre a elegir o Helado

Postre a elegir:
“Semifrio de menta al cava con sorbete de mojito y crujiente de
*Semifrio de turrén
“Lingote de pistacho
*Cupula de chocolate
“Tramontana con cremoso de fresas y bano de chocolate
*San Marcos con helado de nata y caramelo crujiente

*Tarta corazon con helado de dOS chocolates




INFORMACION

Salén reservado para minimo 50 comensales.
Para celebraciones de mas de 80 comensales, se aplicara un descuento del 157
Para reservar la fecha, se entrega un depésito de 500 euros.
Una vez fijado el menu, asi como demas detalles adicionales, se redacta un contrato a firmar

por ambas partes.

EXTRAS

Mesa de chuches
Animacién Infantil
Castillo hinchable

Barra Libre o Copas de Sobremesa
Estacion de sushi y maki
Mesa de quesos
Mesa de embutidos ibéricos

Cortador de Jamén

Rincédn del Cocktail

Tarta de Comunidn

LA
BARRACI DA




