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CELEBRACIONES OCASIONALES

Ideado para reuniones de amigos; almuerzos de trabajo; cumpleafios, etc

El salén es reservado en exclusividad para estos eventos, cuando
el nimero de comensales es superior a 80 personas.

Menu 1 : 35 euros (IVA no incluido)

Entrantes servidos en mesa (cada 4 personas):
Tartar de atun con concasé de tomate y aguacate.
Croquetas de boletus.

Ensaladilla rusa al estilo marismefio.
Ensalada templada de espinacas y pato.
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A elegir (por anticipado):
Lomo de bacalao con salsa de piquillo
o
Solomillo de cerdo a la salsa de arandanos.

En cualquier caso, sera acompafiado con guarnicién de verduras
de temporada y patatas dado.
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Browni con helado de turrén y chocolate caliente.
Café o Té.
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Vino Blanco: Vifia Verde.
Vino Tinto: Tiberio, Roble. Ribera del Duero.
Cervezas, Refrescos y Agua Mineral.
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Menu 2: 45 euros (IVA no incluido)

Entrantes servidos en mesa (cada 4 personas):
Fritura Malaguefia: Boquerones fritos, Calamaritos, Salmonetes.
Porra Antequerana.
Ensalada de pimientos asados.
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Ajoblanco con toque de moscatel.
Arroz con Bogavante
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Tatin de manzana con helado de vainilla.
Café o Té.

*k k%%

Vino Blanco: Vifia Verde.
Vino Tinto: Tiberio, Roble. Ribera del Duero.
Cervezas, Refrescos y Agua Mineral.

Suplementos

Copa de Bienvenida con tablas de quesos e ibéricos: 5 € por persona.
Copa de cava o licor, durante el servicio de café y postre: 3.5 € por persona.
Copas de sobremesa o Barra Libre.

*Solicitad presupuesto en funcion de la modalidad elegida.



