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El Hotel La Barracuda pone a su disposición los espacios más
adecuados para su evento, adaptándose tanto a la estación del
año como al horario de la celebración.
La Barra Libre, junto con el baile y la recena, se celebrará en
exclusiva en nuestro salón discoteca, reservado para su evento
durante 4 horas.
Para garantizar la reserva del espacio, se establece un mínimo de
80 invitados.

Asimismo, el hotel pone a disposición un espacio para la
celebración de la ceremonia civil (opcional) con sillas, altar, equipo
de megafonía portátil y decoración básica. 
El precio de este servicio es desde 500€ (oficiante no incluido),
dependiendo del número de asistentes.

Reservas y Condiciones
Para garantizar la fecha se requiere una señal de 800 €.
Una vez seleccionado el menú, se firmará un contrato con todos
los detalles y se realizará una entrega a cuenta de 2.500 €. El resto
se abonará durante la semana previa a la boda.

El número de invitados se confirmará en el momento de la
reserva.
Podrá modificarse hasta 7 días antes del evento. A partir de esa
fecha no se aplicarán descuentos por cancelaciones.
En caso de que las cancelaciones superen el 20% del total
inicialmente confirmado, los precios podrán ser revisados al alza.



Chupito de salmorejo cordobés
Nuestra rusa a la trufa

Ensalada de rúcula, salmón noruego, alcaparras y queso feta
Sardina ahumada con guacamole y tomate seco, hidratado en

AOVE
Tataki de atún con wasabi 
Ceviche de corvina a la lima

Pan Bao relleno de paté escabechado

Aperitivos  Fríos

Menú 1 

Precio 150 € (IVA no incluido)
3 horas de cocktail + 4 horas de Barra Libre

Mesa de quesos nacionales e internacionales.

Aperitivos  Calientes
Surtido de Croquetas
Albóndigas de choco

Gyozas de langostinos con salsa Okonomiyaki
Pastel de alcachofas al parmesano

Burritos de rabo de toro con salsa Burger Bull
Mini hamburguesitas de buey, parmesano y rúcula

Picata de solomillo ibérico con salsa de boletus

Mesa de Postres

Selección de bebidas incluidas: 

La selección de variedades se definirá en función del
número de comensales.

Cerveza, refrescos, vermú, vino fino, vino blanco,
rosado y tinto



Aperitivos  Fríos

Menú 2

Precio 170 € (IVA no incluido)

3 horas de cocktail + 4 horas de Barra Libre

Mesa de quesos nacionales e internacionales y embutidos ibéricos

Aperitivos  Calientes
Pincho de gambón y vieiras con aroma de lima

Crujiente de rodaballo y carabinero
Falso risotto de marisco

Hojaldre de espinacas y pato con piñones tostados
Brioches de rabo de toro con salsa de frutos rojos

Brochetas de presa ibérica y patata cos salsa chimichurri
Tiras de solomillo de ternera con salsa mascarpone

.
Mesa de Postres

La selección de variedades se definirá en función del
número de comensales.

Surtido de makis y sushi
Chupito de ajoblanco con toque de moscatel

Tosta de bacalao ahumado y cebolla confitada
Ceviche de dorada al pesto

Tartar de salmón con kiwi y yuzo
Yogur de foie

Pulpo con espuma de patata al pimentón dulce

Selección de bebidas incluidas: 
Cerveza, refrescos, vermú, vino fino, vino blanco,

rosado y tinto



Barra Libre

Barra libre en nuestra discoteca, con una amplia selección de
bebidas de primeras marcas (excepto bebidas premium).

Incluye recena compuesta por:

Caldito a la hierbabuena
Selección de mini sándwiches (pollo al curry y cangrejo)

Molletes con jamón ibérico, tomate y AOVE
Mini camperos

Mini croissants de jamón y queso
Mini bocadillos de tortilla española

Crujientes de patata
Quiches de parmesano

Mini pizzas
Bollería surtida: mini donuts, napolitanas, brioches, palmeritas,

etc.

Extras
Jamón de recebo al corte

Mesa dulce
Rincón de coctelería

DJ


